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广州阿根廷臻熙酒庄销售公司
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    红酒开瓶器怎么使用蝴蝶开瓶器：1．将割纸器置于酒瓶顶部，以刀片卡住瓶口，转动90
度切开保护纸；2．将开瓶气针从软木塞中间插入酒瓶，用塑胶保护套护住瓶口；3．上下活动将
空气注入瓶内，直到软木塞从瓶口滑出（通常每瓶酒4-7次即可打开）；4．利用保护套上的塑胶
小滑块，将软木塞从气针上退出。海马刀开瓶器：1.打开海马刀的小刀，用拇指压住瓶塞，用另
一只手扶住酒瓶，用刀肉切割锡箔，切割位在瓶唇下方，沿着凸台边沿旋转切割，力求切口平滑
圆整；2.打开螺丝，用螺丝尖位接触瓶塞中心，螺丝跟瓶塞成45度角度，下压螺丝嵌入旋转半下，
然后使螺钻跟瓶塞表面垂直，旋入，直至差一圈一圈半螺纹为止。3.用海马刀头蹄位上一节，压
住瓶口，往上提刀柄，直至提到位；再将剩下一圈多的螺丝全部旋入木塞，用外侧的马蹄口位抵
住瓶口，用力上提刀柄，直至开瓶为止。若是还有少许瓶塞未拔出，用双腿夹住酒瓶，手用力外
拔瓶塞，砰的一声，香气四溢，开瓶过程结束。翼型开瓶器：翼型开瓶器使用比较普遍，分为单
翼和双翼两类，比较常见的是双翼的，“翼”的作用主要是利用杠杆直齿原理，将钻入木塞的螺
杆将木塞带出。使用方法与海马刀差不多，不过在将螺丝钻头钻进木塞时不要按住两翼。

     由公司红酒事业部**团进行品鉴，做出等级鉴定以及国内口味的市场分析。广州阿根廷
臻熙酒庄销售公司

臻熙酒庄店面陈列指导指派相应工作人员进行专业的店铺陈列，不仅增强专卖店形象的美观
性，还能将销售重点突出，提升利润产品销售比例；开业营销策划总部企划团队将根据当地消费
群体的消费观念、消费水平结合本品牌产品特色，综合策划行之有效、经济实用的新店开张营销
方案；专业培训支持专业品酒师、培训师团队，提供专业、持续的葡萄酒培训；广告宣传支持在
全国性或地区性不定期投放媒体广告，塑造良好的品牌形象；运营扩张支持市场经理实地指导培
训，定制营销方案、规避市场风险，有序扩张业务；产品更新支持不断增加新的品种，保证产品
质量的稳定性和供应的连续性；物流快递支持全程一站式供货，强大的物流配送体系，确保朝下
单、夕发货；奖励返点支持达到公司年度任务量后，将给予代理商额外的奖励支持；市场运维支
持实行风险预警机制，专人巡回指导，完善的换货制度。臻熙酒庄承诺臻熙酒庄的定位是进口葡
萄酒品牌服务商，专心打造自身物流服务平台，将环节交给代理商和经销商，与客户共同成长，
成就有价值的品牌。臻熙酒庄专注致力于将品质的葡萄佳酿带给有识之士，以渠道和的国际背景，
先进的经营理念，创新的营销策略。安徽全国招商臻熙酒庄介绍致力于为国内消费者提供好品质
的进口葡萄酒。

    2021年12月13日，首届中国（中部）国际消费品博览会（以下简称：CICP中部消博会）
在南昌绿地国际博览中心圆满落下帷幕！由中国贸促会商业行业委员会、江西省商务厅、南昌市
人民、中国贸促会江西省委员会、江西省跨境电商协会等机构组织举办、中展（广东）文化科技
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服务有限公司执行承办的CICP中部消博会，旨在构建消费生态链供需交流与合作平台。臻熙酒庄
（深圳）有限公司参加CICP中部消博会，与展商、采购商进行深度交流合作，取得了积极的成果。
展会人气空前，连续两天的跨境高峰论坛，现场人气高涨精彩纷呈，阿里巴巴国际站、抖
音TikTok、虾皮Lazada等行业大咖诠释前沿的“出海”话题。臻熙酒庄与到场的展商、客户们的
深度交流互动，现场气氛热烈，氛围满满。臻熙酒庄做为深圳展区的进口服务商，积极参与到本
次CICP中部消博会的考察活动当中，与进出口贸易企业、展会主办方等重要人士进行洽谈。同时
考也参加了跨境高峰论坛，为臻熙酒庄今后业务的发展提供了巨大的帮助。感谢CICP中部消博会
组委会！感谢主办方的鼎力支持！台前幕后的团队们辛苦了！本届CICP中部消博会组委会向臻熙
酒庄，颁发了荣誉证书。臻熙酒庄（深圳）有限公司致力为在国内传播全球葡萄酒文化而生。

  

LOGO辅助图形和基本元素LOGO体现一个企业的形象，而辅助图形同样要能企业形象，不管
运用在哪里都能很直观的体现出企业的形象让人一目了然。臻熙酒庄LOGO对辅助图形进行深化
演绎，塑造更为灵动的鹿形态。将辅助图形和色彩进行结合，鹿形象与葡萄和酒瓶元素融为一体，
形成臻熙品牌更加、独特的形象。吉祥物造型释义2021年8月，臻熙酒庄发布较早品牌IP形象：
鹿·小熙。鹿，有着吉祥、地位、神圣、尊贵、财富和长久等寓意。熙，源自光明、明亮，由光
明引申为兴盛之意。臻熙酒庄通过年轻化的品牌形象，拉近与客户的距离，开启品牌年轻化的道
路。吉祥物以logo标志关联进行设计，驯鹿拟人化形象，表情喜悦活泼、呆萌可爱！线条轮廓上
更为简洁自然，手握酒杯造型凸显行业特点。色彩以鹿棕色为主，更彰显出鹿的形象。
二APPLICATIONSYSTEM应用系统品牌应用不仅是广义上的使用，更是品牌与大众空间的链接，看
似简单的背后蕴藏无数种可能。生日/求婚：家人&朋友生日会，情侣求婚现场，高贵优雅的环境，
见证快乐幸福时刻。

1.甜的白酒适饮温度则为5~10℃。白葡萄酒，适合搭配海鲜、鱼类、家禽类等烹调方式，较
为清淡的食物。2、红葡萄酒——红葡萄酒：采摘后连同葡萄皮一起压榨酿造，酒红色来自葡萄皮
的颜色。通常，红葡萄酒是用红葡萄和紫葡萄酿造的。口感不甜(Dry)，但甘美。其适饮温度
为14~20℃。但法国薄酒来区(Beaujolais)所产的清淡型红酒，适饮温度为12~14℃。红葡萄酒，适
合搭配牛肉、猪肉、羊肉、乳酪等口感较重的食物。3、玫瑰酒（桃红）由红葡萄酿制而成，但果
汁与果皮混合在一起浸泡的时间较短，因此颜色较浅。适饮温度为10~12℃。可搭配口感适中的食
物。4、香槟汽泡酒其实应该分为2种：香槟酒(Champagne）汽泡葡葡酒(SparklingWine）香槟酒
（Champagne）据法国规定，只有在法国香槟地出产的汽泡酒才可以冠称香槟酒，其它地方的只
可以叫汽泡酒。香槟(Champagne)是位于法国东北边一个极小区域的地方，距巴黎约145公里，
由于该地区肥沃的土壤、适宜的气候以及独特的名贵葡萄品种，因而酿制出的香槟酒。香槟酒以2
次瓶内[天然发酵]，产生二氧化碳而成。可单独饮用或配以头盘或海鲜，亦是喜庆宴会不可缺的
饮料。适饮温度为5℃-10℃。汽泡葡萄酒(SparklingWine)在法国Champagne产区以外。甄选全
球美酒佳酿，将海外酒庄酒的出厂价格平移到国内。广州阿根廷臻熙酒庄销售公司

覆盖了名庄、老年份酒、不同产区酒、冰酒、贵腐、干红、干白、桃红、气泡酒等整个葡萄
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酒体系。广州阿根廷臻熙酒庄销售公司

    世界大部分的葡萄酒产地均处于赤道南北半球各三十至五十度纬度之间，主要有法国、
意大利、西班牙、美国、智利、澳大利亚、南非等。一提到红酒，就不能不提到法国，众所周知，
法国是享有盛誉的红酒出产地。决定葡萄酒好坏有六大因素：葡萄品种、气候、土壤、湿度、葡
萄园管理和酿酒技术。温度越高，葡萄的采摘时间就越快；阳光照射时间也很重要，太少则酸，
太多则甜，法国规定的葡萄从开花至采摘间的日照时数为1300小时；还有，如果土壤不同，质量
也不同；湿度也重要，看得见河流的地方才能酿出好酒……法国葡萄酒之所以比较好，是因为法
国在上述六大因素上具备天赐优厚的条件。法国葡萄酒历史悠久，再加上先天的地理条件与漫长
的技术积累，已当之无愧地成为世界葡萄酒中相当有的老大。法国葡萄酒的分类葡萄酒是以用新
鲜葡萄果实或果汁，经完全或部分酒精发酵酿制而成的饮料。依据酿造方法可大致分为：平静葡
萄酒：摄氏20度时，不起泡的葡萄酒，它包括红葡萄酒和白葡萄酒：白葡萄酒——白葡萄酒：酿
造时只用葡萄汁，而不要葡萄皮，通常由白葡萄或绿葡萄酿造。我们通常所讲的葡萄酒一般就是
指平静葡萄酒。可分甜的和不甜的。若为不甜的白酒，其适饮温度为10~12℃。

     广州阿根廷臻熙酒庄销售公司

臻熙酒庄(深圳)有限公司是一家有着先进的发展理念，先进的管理经验，在发展过程中不断
完善自己，要求自己，不断创新，时刻准备着迎接更多挑战的活力公司，在广东省等地区的食品、
饮料中汇聚了大量的人脉以及**，在业界也收获了很多良好的评价，这些都源自于自身不努力和
大家共同进步的结果，这些评价对我们而言是比较好的前进动力，也促使我们在以后的道路上保
持奋发图强、一往无前的进取创新精神，努力把公司发展战略推向一个新高度，在全体员工共同
努力之下，全力拼搏将共同臻熙酒庄供应和您一起携手走向更好的未来，创造更有价值的产品，
我们将以更好的状态，更认真的态度，更饱满的精力去创造，去拼搏，去努力，让我们一起更好
更快的成长！


